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« Une mosaïque de parcelles au service de la 
véritable expression du Saint-Véran. » Richard Martin

Vignoble 
- 21,00  ha
- Sols variés, composés 

de calcaires et d’argiles 
issus du Jurassique.

- Exposition sud, sud-est, 
avec quelques plateaux.

- 100 % Chardonnay
- 8000 pieds/ha
- Age : 35 ans.

Dégustation
Nez intense sur citron, sauge 
et minéralité. Bouche 
structurée, équilibre précis 
entre gras et acidité 
maîtrisée, offrant tension et 
cohérence.

Millésime 2024
Volumes modérés, mais qualité 
remarquable. Les chardonnays 
présentent une belle pureté 
aromatique, soutenue par des 
acidités franches et des 
équilibres précis, promettant 
des vins droits, et expressifs

Vinification 
- Pressurage lent et à basse 

pression
- Débourbage statique
- 86 % cuve inox et 14 % 

d’élevage en bois
- Fermentation : 15-17°C
- Fermentation Malolactique
- Elevage sur lies pendant 9 

mois
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