DOMAINE
de la CROIX
SENAILLET

Gl SR
{437 o %ﬁ"—
T35

K I u!!l
AN ',
.' S \“.{. d
!\ \1,

Y\

e

it

Parcelles
AOC Saint-Véran
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= Millésime 2024

000

o= @ Volumes modérés, mais qualité
remarquable. Les chardonnays
présentent une belle pureté
aromatique, soutenue par des
acidités franches et des
équilibres précis, promettant
des vins droits, et expressifs
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Vignoble
% 21,00 ha
- Sols variés, composés
de calcaires et d'argiles
issus du Jurassique.
- Exposition sud, sud-est,

avec quelques plateaux.
- 100 % Chardonnay
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SAINT-VERAN
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Pressurage lent et a basse

pression

- Débourbage statique

- 86 % cuve inox et 14 %
d’élevage en bois

- Fermentation : 15-17°C

- Fermentation Malolactique

- Elevage sur lies pendant 9
mois

Dégustation

Nez intense sur citron, sauge
et minéralité. Bouche
structurée, équilibre précis
entre gras et acidité
maitrisée, offrant tension et

Domaine de la Croix Senaill

SAINT-VERAN

- 8000 pieds/ha .
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— « Une mosaique de parcelles au service de la
véritable expression du Saint-Véran. »
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