SAINT-VERAN

oovame  LE CLOS DES PONCETYS
de la CROIX

SENAILLET 2024

Parcelle
AOC Saint-Véran
Lieu-dit Clos de Poncétys
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= Millésime 2024 Vinification

000

- @ Volumes modérés, mais qualité ' - Pressurage lent et a basse
remarquable. Les chardonnays pression
présentent une belle pureté - Débourbage statique
aromatique, soutenue par de - 100 % foudre

- Fermentation : 15-17°C
- Fermentation Malolactique
- Elevage sur lies pendant

acidités franches et des
équilibres précis, promettant
des vins droits, et expressifs

10 mois
0- ~ Dégustation
% VlgnObIe Domaine de la Croix Senaillet NeZ frUité de mangue et
- 0,81 ha . péche, notes toastées,

- Sol argilo-limoneux minérales et des plants

- Exposition sud, sauvages. Bouche équilibrée
- 100 % Chardonnay SMNT_ﬁN ~ et précise, portée par une

- 8500 pieds/ha e cioe onsimoncivrs minéralité affirmée et une

- Age: 45 ans finale persistante.
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— « Une parcelle historique au coeur de Davayé »
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