SAINT-VERAN

SOMEINE LA GRANDE BRUYERE
de la CROIX

SENAILLET 2024

( Parcelle
J AOC Saint-Véran
Lieu-dit La grande Bruyére
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ioscos|  Millésime 2024 Vinification
t%‘“’(f/)} Volumes modérés, mais qualité Pressurage lent et a basse
"~ remarquable. Les chardonnays pression
présentent une belle pureté - Débourbage statique
aromatique, soutenue par des - 100 % foudre

- Fermentation : 15-17°C
- Fermentation Malolactique
- Elevage sur lies pendant

acidités franches et des
équilibres précis, promettant
des vins droits, et expressifs

10 mois
~ Vignoble Dégustation

- 1,50 ha » Nez puissant de fruits
- Sols marnes a chailles Domaine de la Croix Senai d’automne, prune et

(pierres riches en silice). = -gt‘ mirabelle, et foins coupés.
- Exposition inclinée vers “= §hg 3 Bouche ample et

I'est O ==y enveloppante, aux notes de
- 100 % Chardonnay - SAINT-VERAN pain d’'épices, révélant une
- 8500 pieds/ha . grande intensité aromatique.

/
A@} « Une parcelle d’exception, sublimée par le foudre,
ﬁg\ grand coup de coeur du domaine. »

T ' ' 471 Rue des Personnets - 71960 DAVAYE @

I M signatures . +33 (0)3 85 35 82 83

R7ZZE |- ;
| Bosaels TebaE  pisce M ART' N Emall : contact@5|gnaturesm?rt|n.com
delogroy dipone  MARecO il Instagram : @signaturesmartin

| SENAILLET EPIN
‘ I _ www.domainecroixsenaillet




