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800, @ Volumes modérés, mais qualité
\Jf

remarquable. Les chardonnays
présentent une belle pureté
aromatique, soutenue par des
acidités franches et des
équilibres précis, promettant
des vins droits, et expressifs
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- Pressurage lent et a basse
pression

- Débourbage statique

- 65 % demi-muids et 35 %
cuve inox

- Fermentation : 15-17°C

- Fermentation Malolactique

- Elevage sur lies pendant
10 mois
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@ _j Vignoble
1,50 ha
- Sol marnes calcaires

- EXpOSltlon nord—est, Domaine de la Croix Sen:
parcelle a mi-coteau,

Dégustation
Nez fruité sur la salade de
pente de 30%. fruits, ananas, jus d'orange et

- 100 % Chardonnay \ vanille. Bouche vive,
- 8500 pieds/ha L= SA|NT-vER;;r.- < structurée par une belle

‘ acidité, exprimant fraicheur et
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/N~ «Aupied de la Roche de Solutré, une fraicheur
qui forge le caractere. »

- Age: 50 ans
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